
 

 
 

 
 
  

 
Preziau hosp 
 
In cordial beinvegni tier nus 
Nus selegrein da vossa viseta e fagein tut il pusseivel che Vus sessenties bein 
en nossa «stiva». 
Nossa cuschina offerescha differentas specialitads e la carta da vin ei 
concepida per tuts giavischs. 
 
 
 
Lieber Gast 
 
Herzlich willkommen bei uns 
Wir freuen uns über Ihren Besuch und hoffen Sie in unserer «stiva» 
verwöhnen zu dürfen 
In unserer Küche offerieren wir Ihnen verschiedene Spezialitäten. 
Bestimmt findet auch jeder Weinliebhaber einen guten Tropfen auf unserer 
Weinkarte.  
 
 
 
In viva e bien appetit! 
Famiglia Baselgia-Dermon cun team 
 
 
             

 



Prespisas / Vorspeisen 
 

Salata verda         Fr.   9.50 

Grüner Blattsalat         
 

Salata mischedada        Fr. 10.50 
Gemischter Salat 
 

Rumpaniala cun meil granat, parmesan     Fr. 15.50 
Nüsslisalat mit Granatapfel, Parmesan  
 

Tatar da vadi barsau lev cun toast e pischada    Fr. 18.00 

Kalbstatar kurz gebraten mit Toast und Butter 
 

Dir barsau dall’anda cun meila e humus da randas   Fr. 19.50 
Entenleber gebraten mit Äpfeln und Randenhumus 
 

Raviolis dalla casa empleni cun caschiel caura e figs   Fr. 16.50 
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Ziegenkäse und Feigen 
 

Capuns          Fr. 19.50 
Hausgemachte Bündner Spezialität 
 

Maluns cun buglia da meila e caschiel d’alp da Trun   Fr. 16.00 
Kartoffelgericht mit Apfelmus und Trunser Bergkäse 

 
 
 
 
 
 
 

Suppas / Suppen 
 

Suppa da fein         Fr. 10.50 
Heucremesuppe 
       

Suppa da giutta dil Grischun       Fr. 12.50 
Bündner Gerstensuppe 
 

Suppa da zetgas e schentsch       Fr. 10.50 
Kürbis-Ingwercremesuppe  

 



Spisas da carn / Fleischgerichte 

 

Talgia emplenida « dil chef »     Schwein Fr. 37.00 
truffels fritai e verduras     Kalb  Fr. 47.00 
Cordon Bleu « vom Chef » 
Pommes Frites und Gemüse 
 

Carn stagliada da vadi cun quadrels da meila e sosa da groma Fr. 42.00 
truffels barsai 
Kalbsgeschnetzeltes mit Apfelwürfel und Rahmsauce 
Rösti 
 

Quadrels da filet bov cun sosa cotschna da curry   Fr. 44.00 
ris Basmati 
Rindsfiletwürfeli an roter Currysauce 
Basmatireis 
 

Dir vadi da Medel barsau en pischada     Fr. 39.00 
truffels barsai 
Medelser Kalbsleber in Butter gebraten       
Rösti 
 

Tatar da vadi barsau lev cun toast e pischada    Fr. 28.00 

Kalbstatar kurz gebraten mit Toast und Butter  
 

Pulastrin barsau crocant       Fr. 38.00 
truffels fritai 
Mistkratzerli knusprig gebraten 
Pommes Frites 
 

Filet bov enzugliau cun carn piertg sut il fem    Fr. 56.00 
bizzochels da triedi e verduras 
Rindsfilet im Speckmantel unter der Rauchhaube 
Ur-Dinkel-Bizzochel und Gemüse 
 

Capuns                             Fr. 29.00 
Hausgemachte Bündner Spezialität  
 
 
 
 
 
 
 



Spisas da carn / Fleischgerichte 

 

Vestas vadi          Fr. 45.00 
tagliarins fatg en casa e versa cun groma 
Kalbskopfbäggli 
Hausgemachte Nudeln und Rahmwirz 
 

Trio da ligiongias fatg en casa      Fr. 34.00 
truffels barsai   
Dreierlei Hauswürste 
Rösti 
 
 
 
 
 
 
 

Naven da duas persunas 
Ab zwei Personen 

 

Chateaubriand cun sosa Bernaise    per pers. Fr. 58.00 
Chateaubriand mit Sauce Bernaise     pro Pers. 
   

 
 
 

Aschunta tenor giavisch 
 

Truffels fritai, truffels barsai, bizzochels da triedi, 
ris da Basmati ni tagliarins fatg en casa 

 
Beilage nach Wahl 

Pommes Frites, Rösti, Ur-Dinkel-Bizzochel, Basmatireis oder 
hausgemachte Nudeln 

 
Vegn surviu en duas ga / Wird in zwei Gängen serviert 

 
 
 
 

 



Spisas da pèsch / Fischgerichte 

  

Talgia da salmun Grischun e versa cun groma    Fr. 42.00 
ris da Basmati 
Bündner Lachstranche auf Rahmwirz 
Basmatireis 

 
Talgia grossa da ton cun verduras da curry    Fr. 47.00 
ris da Basmati 
Thunfischsteak an Curry-Gemüse 
Basmatireis 

 
 
 
 
 
 
 
 
Spisas vegetaras / Vegetarische Gerichte 
 

Bizzochels da triedi gratinai cun verduras e buglia da meila  Fr. 26.50 
Ur-Dinkel-Bizzochelgratin mit Gemüse und Apfelmus      
 

Maluns cun buglia da meila e caschiel d’alp da Trun   Fr. 26.50 
Kartoffelgericht mit Apfelmus und Trunser Bergkäse 
 

Verduras cun sosa da curry e ris Basmati     Fr. 24.00 
Gemüse-Curry mit Basmatireis 

 
 
 
 
 
 
 
 



CARTA D’AFFONS / KINDERKARTE 
 

Bizzochels cun verduras e buglia da meila     Fr. 16.00 
Bizzochels mit Gemüse und Apfelmus       
      

Talgia da piertg cun panada e truffels fritai    Fr. 14.50 
Schweinsschnitzel paniert mit Pommes Frites      
  

Maluns cun buglia da meila e caschiel     Fr. 16.00 
Maluns mit Apfelmus und Käse 
 

Purziun truffels fritai        Fr.  8.50 
Portion Pommes Frites   

 
 

         

 

 
 
 



Declaronza / Deklaration 

 

Carn piertg   Schweinefleisch   Schweiz 
Carn vadi   Kalbfleisch    Schweiz 
Carn bov   Rindfleisch    Schweiz 
Pulaster   Geflügel   Schweiz 
Salmun   Lachs    Schweiz 
Ton    Thunfisch   Philippinen 

Anda    Ente    Frankreich    
Paun / paunets  Brot / Brötli   Schweiz / Hausgemacht 
 
 
 
 
 
 
 
Preziau hosp 
 
Per informaziuns pli detagliadas pertuccont las ingredienzas ellas spisas 
enviers allergias stat il persunal bugen a Vossa disposiziun 
 
 
 
Lieber Gast  
 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien auslösen 
können, erhalten Sie bei unserem Servicepersonal 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tut ils prezis inclusiv 8,1% taglia da pli valeta 
Alle Preise inklusiv 8,1% MWST 


