
 

 
 

 
 
  

 
Preziau hosp 
 
In cordial beinvegni tier nus 
Nus selegrein da vossa viseta e fagein tut il pusseivel che Vus sessenties bein 
en nossa «stiva». 
Nossa cuschina offerescha differentas specialitads e la carta da vin ei 
concepida per tuts giavischs. 
 
 
 
Lieber Gast 
 
Herzlich willkommen bei uns 
Wir freuen uns über Ihren Besuch und hoffen Sie in unserer «stiva» 
verwöhnen zu dürfen 
In unserer Küche offerieren wir Ihnen verschiedene Spezialitäten. 
Bestimmt findet auch jeder Weinliebhaber einen guten Tropfen auf unserer 
Weinkarte.  
 
 
 
In viva e bien appetit! 
Famiglia Baselgia-Dermon cun team 
 
 
             

 



Prespisas / Vorspeisen 
 

Salata verda         Fr.   9.50 

Grüner Blattsalat         
 

Salata mischedada        Fr.  11.50 
Gemischter Salat 
 

Rumpaniala cun meil granat, parmesan     Fr.  15.50 
Nüsslisalat mit Granatapfel, Parmesan  
 

Tatar da filet bov cun toast e pischada  pign / klein  Fr.  18.00 

Rindsfilettatar mit Toast und Butter   grond / gross  Fr. 28.00 
 

Raviolis da scampi cun pischada da citronella    Fr.  17.50 
Scampi-Ravioli an Zitronengrasbutter      
 

Capuns       pign / klein  Fr.  19.50 
Hausgemachte Bündner Spezialität   grond / gross  Fr. 29.00 
 

Maluns cun buglia da meila e caschiel d’alp da Trun   Fr.  16.00 
Kartoffelgericht mit Apfelmus und Trunser Bergkäse 
 

Duet da salmun fimentau ord la casa Dyhrberg    Fr. 21.50 
Duo vom Rauchlachs aus dem Hause Dyhrberg     

 
 
 
 
 
 
 
 

Suppas / Suppen 
 

Suppa da curry e limonas cun ina coca da lentiglias   Fr. 11.50 
Curry-Limonencremesuppe mit Linsenhacktätschli 
       

Suppa da giutta dil Grischun       Fr. 12.50 
Bündner Gerstensuppe 
 

 



Spisas da carn / Fleischgerichte 

 

Talgia da piertg emplenida, verduras     Fr. 38.00 
Schweins Cordon Bleu, Gemüse 
 

Talgia vadi emplenida cun schambun criu e taleggio   Fr. 48.00 
verduras 
Kalbs Cordon Bleu mit einer Rohschinken-Taleggiofüllung 
Gemüse 
 

Carn stagliada da vadi cun quadrels da meila e sosa da groma Fr. 42.00 
Kalbsgeschnetzeltes mit Apfelwürfel und Rahmsauce 
 

Quadrels da filet bov cun sosa da stroganoff    Fr. 44.00 
Rindsfiletwürfeli an Stroganoffsauce 
 

Dir vadi da Medel barsau en pischada     Fr. 39.00 
Medelser Kalbsleber in Butter gebraten    
 

Pularda da terc cotga cun sous-vide      Fr. 38.00 
jus da Thymian e mèl d’aviuls, verduras 
Maispoularde Sous-vide gegart 
Honig-Thymianjus, Gemüse 
 

Filet bov sut il fem        Fr. 58.00 
verduras 
Rindsfilet unter der Rauchhaube 
Gemüse 
 

Barsau bov filau         Fr. 39.00 
verduras 
Gespickter Rindsschmorbraten 
Gemüse 
 
 
 
 

Tier survin nus a Vus tenor giavisch bizzochels da triedi, truffels barsai, 
risotto da jarvas, tagliarins fatg en casa, truffels fritai ni verduras ord il 

fuorn 
 

Dazu servieren wir Ihnen nach Wahl Ur-Dinkel-Bizzochels, Rösti, Kräuterrisotto, 
Hausgemachte Nudeln, Pommes Frites oder Ofengemüse 

 



 
Naven da duas persunas 

Ab zwei Personen 

 

Chateaubriand cun sosa Bernaise    per pers. Fr. 58.00 
Chateaubriand mit Sauce Bernaise     pro Pers. 
 
 
   

 
 
 
 
 
 

Tier survin nus a Vus tenor giavisch bizzochels da triedi, truffels barsai, 
risotto da jarvas, tagliarins fatg en casa, truffels fritai ni 

verduras ord il fuorn 
 

Dazu servieren wir Ihnen nach Wahl Ur-Dinkel-Bizzochels, Rösti, Kräuterrisotto, 
Hausgemachte Nudeln, Pommes Frites oder Ofengemüse 

 
 
 

Vegn surviu en duas ga / Wird in zwei Gängen serviert 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Spisas vegetaras / Vegetarische Gerichte 
 

Bizzochels da triedi gratinai cun verduras, buglia da meila  Fr. 26.50 
Ur-Dinkel-Bizzochelgratin mit Gemüse, Apfelmus      
 

Maluns cun buglia da meila e caschiel d’alp da Trun   Fr. 26.50 
Kartoffelgericht mit Apfelmus und Trunser Bergkäse 
 

Verduras cun sosa da stroganoff      Fr. 24.00 
tagliarins 
Gemüse an Stroganoffsauce 
Nudeln 

 
 
 
 
 
 
 
 
CARTA D’AFFONS / KINDERKARTE 
 

Bizzochels cun verduras, buglia da meila     Fr. 16.00 
Bizzochels mit Gemüse, Apfelmus        
 

Talgia da piertg cun panada, truffels fritai    Fr. 18.00 
Schweinsschnitzel paniert, Pommes Frites   
      
Maluns cun buglia da meila e caschiel     Fr. 16.00 
Maluns mit Apfelmus und Käse 
 

Purziun truffels fritai        Fr.  8.50 
Portion Pommes Frites   

 
 
 

 
         

 
 



Declaronza / Deklaration 

 

Carn piertg   Schweinefleisch   Schweiz 
Carn vadi   Kalbfleisch    Schweiz 
Carn bov   Rindfleisch    Schweiz 
Pulaster   Geflügel   Schweiz 
Salmun   Lachs    Schweiz / Norwegen  
Scampi   Scampi   Vietnam 
Paun / paunets  Brot / Brötli   Schweiz / Hausgemacht 
 
 
 
 
 
 
 
 
Preziau hosp 
 
Per informaziuns pli detagliadas pertuccont las ingredienzas ellas spisas 
enviers allergias stat il persunal bugen a Vossa disposiziun 
 
 
 
Lieber Gast  
 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien auslösen 
können, erhalten Sie bei unserem Servicepersonal 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tut ils prezis inclusiv 8,1% taglia da pli valeta 
Alle Preise inklusiv 8,1% MWST 


